Zur alten Muhle

Entrantes

Sopa cremosa de trucha asalmonada
con puntas de eneldo fresco

€9,20
Sopa de pescado casera
con rouille, queso y baguette

€9,80
Sopa de albéndigas de sémola suaba

€6,20
Dos vieiras
espuma de remolacha, caviar de wasabi

€16,90

Plato de entrantes "Alte Miihle"
Exquisito popurri de nuestros entrantes de pescado (trucha asalmonada marinada y ahumada en frio con salsa de mostaza, filete de trucha ahumado con rabano picante cremoso, mousse de trucha
asalmonada y salvelino, coctel de gambas), tostada y mantequilla

€18,20
Tres gambas divertidas
en rebozado de patata con salsa de chile

€13,90
Filete de trucha ahumado
con rabano picante cremoso de arandano rojo, mantequilla y tostada

€13,40
»{ 3 dumplings japoneses veganos (Gyoza)
con relleno de verduras

€12,90

Lo Especial

Plato del pescador a partir de 2 personas
Filetes de trucha asalmonada, siluro, lucioperca, salvelino alpino, trucha y gambas con tres salsas diferentes, arroz, patatas y ensalada

€36,50 por persona
Especialidades de Pescado

Plato de filetes de pescado "Alte Miihle"
Filetes de trucha, lucioperca y trucha asalmonada con salsa de Riesling y bogavante, caviar, patatas y ensalada

€30,90
Filete de salvelino alpino frito en mantequilla
con patatas y ensalada

€29,90
Filete de salvelino alpino estilo francés
con vieiras, fideos blancos y zanahorias

€32,90



Filete de salvelino alpino
del valle de Eyach en salsa de champan con cangrejos de rio y arroz

Filete de trucha asalmonada frito en mantequilla
con fina salsa de ajo (dip), fideos y plato de ensalada

Filete de trucha asalmonada estilo de la casa
gratinado con espuma de bogavante y gambas, con fideos verdes y ensalada mixta

Especialidades de Pescado (continuacién)

Trucha "Miillerin"
frita en mantequilla con patatas al vapor y plato de ensalada

Trucha "Gourmet"
frita en mantequilla con almendras, patatas al vapor y plato de ensalada

Trucha "azul"
cocida en caldo de Riesling, con mantequilla derretida, patatas al vapor y ensalada de hojas marinada

Filete de trucha "Florentina"
frito en mantequilla, sobre espinacas gratinado con salsa holandesa, con patatas

Trucha "Alsaciana"
empanada en masa de cerveza, remoulade y ensalada

Filete de lucioperca frito "Vincent"
en salsa de naranja con pimienta verde, fideos caseros y ensalada

Espaguetis con gambas a la plancha
tomates frescos, hierbas y un toque de ajo, con ensalada de hojas

Plato de ensalada "Joschka"
Gran plato de ensalada mixta con filetes a la plancha de nuestros pescados nobles, baguette

€30,50

€28,90

€29,90

€25,90

€26,90

€25,90

€27,90

€26,90

€29,50

€24,90

€24,90



Para "Los que no comen pescado"

Roast beef con cebolla suabo
con spdtzle y plato de ensalada

Escalopines de ternera y buey
en salsa cremosa con spdtzle y ensalada

Bowl de quinoa
con aguacate, esparragos, mango y ensalada wakame refinada con vinagreta de mango

Deliciosos medallones de ternera
en salsa de oporto con croquetas y ensalada

Recomendamos de postre

Tiramisu con coulis de frambuesa
(mmmhm... delicioso)

Créme briilée con pequeiia ensalada de frutas
Helado de vainilla con frambuesas calientes

Helado casero de amapola y canela
sobre jarabe de arce

Café helado

con helado de vainilla bourbon / nata

Estimados huéspedes,
Con mucho gusto les servimos porciones mas pequefias de casi todos los platos (lamentablemente no es posible con las truchas enteras) y descontamos 3€ del precio.

€33,00

€28,90

€19,90

€30,90

€8,90

€9,90
€8,50

€8,50

€7,50



Nuestros finos aguardientes

como cereza, frambuesa, pera Williams, ciruela vieja y avellana... (también para llevar)

Recomendacion de vinos

0,11 Miraval Rosé
Aromas de fresas, frambuesas y melén

Alexander Laible Sauvignon Blanc
botella de 0,71

Alexander Laible Weiler Burgunder
botella de 0,71

Para Conocedores

Champan Ruinart blanc de blanc
botella pequetia (0,3750)

Hotel y Restaurante "Zur alten Miihle"
Im Génzbrunnen - 75305 Neuenbiirg - Tel. 07082/9240-0 - info@zordel.de

Los alérgenos y aditivos se encuentran en una carta separada.

€8,00

€49,00

€49,00

€95,00



