Zur alten Muhle

Entrées

Potage crémeux de truite saumonée
aux pointes d'aneth fraiches

€9,20
Soupe de poisson maison
avec rouille, fromage et baguette

€9,80
Soupe de quenelles de semoule souabe

€6,20
Deux coquilles Saint-Jacques
mousse de betterave rouge, caviar de wasabi

€16,90

Assiette d'entrées "Alte Miihle"
Exquis pot-pourri de nos entrées de poisson (truite saumonée marinée maison et fumée a froid avec sauce moutarde, filet de truite fumé au raifort crémeux, mousse de truite saumonée et omble, cocktail
de crevettes), toast et beurre

€18,20
Trois crevettes amusantes
en manteau de pommes de terre avec dip au piment

€13,90
Filet de truite fumé
au raifort crémeux aux airelles, beurre et toast

€13,40

»{ 3 raviolis japonais végétaliens (Gyoza)
a la farce de légumes
€12,90



Le Spécial
Plateau du pécheur a partir de 2 personnes

Filets de truite saumonée, silure, sandre, omble chevalier, truite et crevettes avec trois sauces différentes, riz, pommes de terre et salade
€36,50 par personne

Spécialités de Poisson

Assiette de filets de poisson "Alte Miihle"

Filets de truite, sandre et truite saumonée avec sauce Riesling et homard, caviar, pommes de terre et salade

€30,90
Filet d'omble chevalier poélé au beurre
avec pommes de terre et salade

€29,90
Filet d'omble chevalier a la francaise
avec coquilles Saint-Jacques, nouilles blanches et carottes

€32,90
Filet d'omble chevalier
de la vallée d'"Eyach en sauce champagne avec écrevisses et riz

€30,50
Filet de truite saumonée poélé au beurre
avec fine sauce a l'ail (dip), nouilles et assiette de salade

€28,90
Filet de truite saumonée facon maison
gratiné a la mousse de homard-crevettes, avec nouilles vertes et salade mélangée

€29,90
Spécialités de Poisson (suite)
Truite "Meunieére"
poélée au beurre avec pommes de terre vapeur et assiette de salade

€25,90
Truite "Gourmet"
poélée au beurre aux amandes, pommes de terre vapeur et assiette de salade

€26,90
Truite "au bleu"
cuite au court-bouillon de Riesling, avec beurre fondu, pommes de terre vapeur et salade de feuilles marinée

€25,90
Filet de truite "Florentine"
poélé au beurre, sur épinards gratiné a la sauce hollandaise, avec pommes de terre

€27,90
Truite "Alsacienne"
panée a la pate a biere, rémoulade et salade

€26,90

Filet de sandre poélé "Vincent"
en sauce a l'orange au poivre vert, nouilles maison et salade



€29,50

Spaghettis aux crevettes grillées
tomates fraiches, herbes et une pointe d'ail, avec salade de feuilles

€24,90
Assiette de salade "Joschka"
Grande assiette de salade mélangée avec filets grillés de nos poissons nobles, baguette
€24,90
Pour "Ceux qui ne mangent pas de poisson"
Ro6ti de beeuf aux oignons souabe
avec spatzle et assiette de salade
3 €33,00
Emincé de boeuf et veau
en sauce crémée avec spdtzle et salade
€28,90
Bowl de quinoa
avec avocat, asperges, mangue et salade wakame raffinée a la vinaigrette de mangue
€19,90
Délicieux médaillons de veau
en sauce au porto avec croquettes et salade
€30,90
Chers hotes,
Nous vous servons volontiers des portions plus petites de presque tous les plats (ce n'est malheureusement pas possible pour les truites entieres) et déduisons 3€ du prix.
Nous recommandons en dessert
Tiramisu au coulis de framboises
(mmmhm... délicieux)
€8,90
Créme briilée avec petite salade de fruits
€9,90
Glace vanille aux framboises chaudes
€8,50
Glace maison pavot et cannelle
sur sirop d'érable
€8,50

Café glacé

avec glace vanille bourbon / créeme



Nos fines eaux-de-vie

comme cerise, framboise, poire Williams, vieille prune et noisette... (aussi a emporter)

Recommandation de vins

0,11 Miraval Rosé
Arodmes de fraises, framboises et melon

Alexander Laible Sauvignon Blanc
bouteille 0,71

Alexander Laible Wei3er Burgunder
bouteille 0,71

Pour les Connaisseurs

Champagne Ruinart blanc de blanc
petite bouteille (0,3750

Hotel et Restaurant "Zur alten Miihle"
Im Géanzbrunnen - 75305 Neuenbiirg - Tél. 07082/9240-0 - info@zordel.de

Les allergenes et additifs se trouvent sur une carte séparée.

€7,50

€8,00

€49,00

€49,00

€95,00



